VARIEDAD:
Merlot 85% - Malbec 8% - Syrah 7%

ANALISIS:

Alcohol: 14,0%

Azlcar Residual: 4,5 g/L
Acidez Total: 4,9 g/L
pH: 3,6

DENOMINACION DE ORIGEN:
Licantén

VINEDOS:
Fundo Idahue, Licantén

ANO DE PLANTACION:
2012

SUELOS:
Graniticos

POTENCIAL DE GUARDA:
Puede ser disfrutado inmediatamente o

guardado en botella por 10 afios.

T° DE SERVICIO: 16°-18°C/61°-64°F

COSECHAS PREMIADAS DESDE 2018

MEJOR VINO TINTO DEL
ANO 2024

LFCANT

Idahue Este

20. V-

SUCKLING

VINIFICACION:
Se efectud la fermentacion en tanques
de micro-fermentacion, en rangos de
26°C y 28°C durante siete dias, para
continuar con una maceracion por un
periodo de otros 30 dias. Finalmente
fue a guarda en barricas de roble
francés durante 10 meses, para ser
posteriormente embotellado.

DESCRIPCION DEL VINO:

La linea Licantén es el alma de nuestro campo
en la costa curicana. Cada ano, seleccionamos
los mejores cuarteles para elaborar un vino
Gnico. Son vinos que tienen una variedad
principal y que pueden ir acompanado de otras
en pequena proporcion para entregar sensacio-
nes sobresalientes.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO:

Ideal para beberlo solo y apreciarlo en su
dimensién de Merlot. Particularmente intenso
en color, asombra su volumen en boca y la
capacidad de colmar el paladar con nobles
taninos aterciopelados que de la mano de una
grata y correcta acidez natural, redunda en un
vino de estructura y balance éptimo. Gran
exponente de un vino tinto fresco de la costa
chilena.



